
ALSIA – Centro Ricerche Metapontum Agrobios  
S.S. Jonica 106 Km 448,2 75010 Metaponto di Bernalda (MT) 

  
 

ALSIA - Centro Ricerche Metapontum Agrobios 
S.S. Jonica 106 Km 448,2  

75010 Metaponto di Bernalda (MT) 
 

 
 

 

 

Spett.le Az. Agr. Filomena Carriero 
Montescaglioso 
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novembre 2015   

  
   

L'olio esaminato all'aspetto si presenta limpido con colorazione giallo molto intenso. 

L'analisi olfattiva evidenzia un'intensità di profumo lieve, con tipologia di fruttato verde 
di oliva. In sintesi le sensazioni evidenziano un profilo olfattivo fresco. 

 

L'esame gustativo tattile rileva una sensazione di dolce leggero, di amaro leggero e di 
piccante leggero. Al tatto l'olio comunica una sensazione di untuosita' scorrevole. La sintesi delle 
sensazioni in bocca è valutabile attraverso il corpo dell'olio che si presenta pieno. Il sapore di oliva 
presenta intensità di fruttato leggero.   

L'equilibrio complessivo delle sensazioni rilevate presenta una sufficiente armonia.  

Pertanto l'olio d'oliva analizzato rientra nella categoria degli extra vergine, con 
punteggio di 76,2 su 100∗. 

 

 

Metaponto 25 Novembre 2015, 
 

Dr. Giovanni Lacertosa 

 
 
 
 

                                                 
∗ N. b.: la valutazione organolettica non è stata eseguita secondo la Normativa del regolamento (CEE) n.2568/91- Allegato XII 

 


